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Douceurs de marrons
—— Plaisir de la découverte —

4 Recettes a découvrir:
Auspéculoos, au nougat de Montélimar,
au miel de UArdéche, a la cannelle et aux épices

Gamme Spécialiste du marron, CONCEPT Fruits vous propose ses nouvelles recettes de
Douceurs de marrons au nougat Douceurs de Marrons 3 la saveur authentique sans colorant ni conservateur.
de Montélimar
Douceurs de' marrons au miel de Rigoureusement sélectionnées, nos chataignes vous garantissent une qualité
I'Ardeche .
optimale.
Douceurs de marrons au
Spéculoos
Douceurs de marrons 2 la CONCEPT Fruits innove en vous proposant de nouvelles recettes de pates a
cannelle et aux épices tartiner : les Douceurs de Marrons au miel de 'Ardeche, au nougat de Montélimar,
DLUO au Spéculoos ou 3 la cannelle et aux épices.
24 mois 3 température ambiante
Conserver au réfrigérateur apres Le mélange subtil d’'une créme de marrons onctueuse avec du miel, du nougat,
ouverture du spéculoos ou de la cannelle procurera aux grands comme aux petits un plaisir

Conditionnement incomparable.

Bocal verre 325g

Utilisation
Les Douceurs de marrons se

A consommer sur des tartines au petit déjeuner, au gouter ou en dessert avec du
fromage blanc, des crépes, de la glace...

consomment sur des tartines au

petit déjeuner, au godter ou en

dessert avec du fromage blanc,
yaourt, crépes, gaufres...

. Savourez aussi nos Douceurs de marrons bio. ndaey
Tous nos produits sont certifiés Ecocert FR-BIO-01. - @
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